
BAJTA SALEŽ  PRODUZIONE VINI DEL CARSO, ALLEVAMENTO EN PLEIN AIR , PRODUZIONE SALUMI TIPICI
Sales / Salež, 108 Sgonico / Zgonik 34010 Trieste / Trst - tel. 040 229 60 90 / 338 3676498 - info@bajta.it - www.bajta.it

circa di stagionatura in 
locali naturali.

* IL PRODOTTO NON 
CONTIENE CONSERVANTI

SCOPRI 
LA NOSTRA 
FILIERA

Da salumificio agricolo, senza glutine e derivati del latte

3 mesi
Affumicatura: naturale con ginepro del Carso

Ingredienti: guanciale di suino, sale marino, aglio, piante aromatiche

Salatura: a secco

Taglio: guanciale di suino

Carne di Suino Rurale del Carso allevato all’aperto

guanciale

Caratteristiche organolettiche: 
salume dolce, non acido, dall’aspetto peculiare. Il profumo di carne speziata risulta 
essere armonicamente amalgamato con l’aroma tipico e fine dell’affumicatura. 
Al palato morbido e delicato.

affumicata 
con ginepro



Insolito e genuino. Perché allevato all ’aperto negli appezzamenti di Bajta a Salez, piccolo borgo 
sul Carso triestino.  Un maiale che ha respirato la Bora, il vento dell ’est che spazza 
il Golfo di Trieste, e che ha grufolato sotto la quercia, il rovere, il sommaco e il ginepro selvatico. 
L’espressione tipica e vera di un territorio dal sapore unico.

i nostri maiali
fanno molto
jogging
pascolano liberi nel carso
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